
2 Lundi 3 juin 2024 Mardi 4 juin 2024 Mercredi 5 juin 2024 Jeudi 6 juin 2024 Vendredi 7 juin 2024

Surimi mayonnaise Betteraves vinaigrette STOCK Carottes râpées vinaigrette Melon Jaune

Sardines + beurre Asperges et maïs
Mousse avocat et fromage 

frais
Pomelos + sucre

Sauté de bœuf à la chinoise STOCK Poulet sauce barbecue
Boulettes de bœuf Bio sauce 

milanaise

Omelette Bio Carbonara de saumon Boulettes falafels Bio

Gratin de courgettes Bio et 

pommes de terre
STOCK Mélange campagnard

(carotte, ch.fleur, courgette, brocolis)
Aubergines gratinées

Pennes Frites

Yaourt nature Bio + sucre Coulommiers Bio STOCK Crôute noire Cantal AOP

Fromage blanc Bio + sucre Brie Bio Gouda Saint Nectaire AOP

Fruit de saison Tarte sablée prunes STOCK Fruit de saison Bio Yaourt vanille Bio 

Fruit de saison Tarte aux pommes Fruit de saison Bio
Fromage blanc Bio et

fruits secs

                Bleu Blanc Cœur                                              Label Rouge Produit issu du département Viande Bovine Française 
                         Identification Géographique    

Protégée 
Viande de Porc Français 

              Pêhce Responsable                             Agriculture Biologique Europe                        Issu de Label Rouge                           Plat Végétarien                     Appellation d'Origine Protégée                     Haute Valeur Encironnementale 

Semaine du lundi 3 au vendredi 7 juin 2024

Entrées

Plats

Garnitures

Produits laitiers

Desserts

Curry de légumes haricots 

rouges et boulgour Bio

(plat complet végé) 

Scolarest Menus validés en commission Sous réserve de modifications et de disponibilité



3 Lundi 10 juin 2024
Mardi 11 juin 2024

La grande fête du sport
Mercredi 12 juin 2024 Jeudi 13 juin 2024 Vendredi 14 juin 2024

Betteraves persillées 

vinaigrette
STOCK

Salade bikini

 (pastèque, concombre, brebis, 

olives)

Céleri rémoulade

Salade brésilienne 

(palmier, mais, surimi, ananas)

Accompagnement salade verte 

aux croûtons

Salade de radis aux herbes 

fraîches
Melon vert

Dos de colin sauce mangue Lasagne du chef au bœuf STOCK Rôti de veau aux herbes

Filet de lieu crevettes curry Lasagne ricotta épinards chèvre Filet de poisson meunière

Brocolis STOCK Haricots verts Bio à l'ail Tomates provençales

Riz Purée Haricots blancs à la tomate

Buchette de chèvre Tomme blanche STOCK Emmental Bio

Petit moulé nature Camembert Yaourt sucré Bio 95 Gouda Bio

Fruit de saison Bio
Biscuit céréales granny 

+ 1 fruit
STOCK Glace liégeois chocolat

Fruit de saison Bio Fraises au sucre Glace cone vanille 

                Bleu Blanc Cœur                                              Label Rouge Produit du département Viande Bovine Française 
                       Identification Géographique    

Protégée 
Viande de Porc Français 

                     Pêhce Responsable                             Agriculture Biologique Europe                             Issu de Label Rouge                           Plat Végétarien                     Appellation d'Origine Protégée                     Haute Valeur Encironnementale 

Croq veggie tomate

Semaine du lundi 10 au vendredi 14 juin 2024

Entrées

Plats

Garnitures

Produits laitiers

Desserts

Scolarest Menus validés en commission Sous réserve de modifications et de disponibilité



4 Lundi 17 juin 2024 Mardi 18 juin 2024 Mercredi 19 juin 2024 Jeudi 20 juin 2024 Vendredi 21 juin 2024

Pastèque Crêpes au fromage * 2 STOCK Œufs durs mayonnaise Tomate Bio croc sel

Pomelos + sucre Tarte au fromage Rosette + cornichon

Sauté de bœuf au curry STOCK
Emincés de poulet aux épices 

espagnol
Pique nique

Filet de colin à l'armoricaine
Calamars romaine sauce 

tartare
Sandwich thon

Gratin de choux fleurs Bio STOCK Haricots plats

Boulgour Bio Riz au curcuma Chips * 2

Buchette de chèvre mi-

mélangée
Yaourt nature sucré Bio STOCK Edam Petit roulé fil epi

Petit moulé aux noix Petit suisse Bio + sucre Carré roussot

Flan vanille nappé caramel Bio Fruit de saison STOCK Pêches Yaourt à boire

Yaourt Bio les 2 vaches 

framboise
Fruit de saison

                Bleu Blanc Cœur                                              Label Rouge Produit extra local  - Issu du Département Viande Bovine Française                   Identification Géographique    Protégée Viande de Porc Français 

                     Pêhce Responsable                             Agriculture Biologique Europe                         Issu de Label Rouge                              Plat Végétarien                     Appellation d'Origine Protégée                     Haute Valeur Encironnementale 

Entrées

Penne aux légumes et amandes

Semaine du lundi 17 au vendredi 21 juin 2024

Produits laitiers

Plats

Desserts

Garnitures

Scolarest Menus validés en commission Sous réserve de modifications et de disponibilité



5 Lundi 24 juin 2024 Mardi 25 juin 2024 Mercredi 26 juin 2024 Jeudi 27 juin 2024 Vendredi 28 juin 2024

STOCK STOCK STOCK STOCK

STOCK STOCK STOCK STOCK

STOCK STOCK STOCK STOCK

STOCK STOCK STOCK STOCK

STOCK STOCK STOCK STOCK

                Bleu Blanc Cœur                                              Label Rouge Produit extra local : issu du département Viande Bovine Française                   Identification Géographique    Protégée Viande de Porc Français 

                     Pêhce Responsable                             Agriculture Biologique Europe                         Issu de Label Rouge                              Plat Végétarien                     Appellation d'Origine Protégée                     Haute Valeur Encironnementale 

Desserts

Semaine du lundi 24 juin au vendredi 28 juin 2024

Entrées

Plats

Garnitures

Produits laitiers

Scolarest Menus validés en commission Sous réserve de modifications et de disponibilité



1 Lundi 1 juillet 2024 Mardi 2 juillet 2024 Mercredi 3 juillet 2024 Jeudi 4 juillet 2024 Jeudi 5 juillet 2024

Pastèque  Betteraves persillées

Cheese burger Nuggets de volaille

Burger de poisson Nuggets de poisson

Haricots verts

Frites Semoule

Petit roulé fol épi Yaourt nature + sucre

Cône vanille Nectarine

                Bleu Blanc Cœur                                              Label Rouge Produit extra local : issu du département Viande Bovine Française                   Identification Géographique    Protégée Viande de Porc Français 

                     Pêhce Responsable                             Agriculture Biologique Europe                         Issu de Label Rouge                              Plat Végétarien                     Appellation d'Origine Protégée                     Haute Valeur Encironnementale 

Desserts

Semaine du lundi 1ier au vendredi 5 juillet 2024

Entrées

Plats

Garnitures

Produits laitiers

Scolarest Menus validés en commission Sous réserve de modifications et de disponibilité


